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CAPITOLUL I: PREVEDERI GENERALE

Art.1. Prezentul regulament stabileste modul de organizare si functionare a echipei de siguranta a
alimentului, infiintatd la Universitatea ,,Vasile Alecsandri* din Bacau (UB).

Art.2. Echipa de sigurantd a alimentului sprijind conducerea Universitatii in elaborarea si
aplicarea programelor de sigurantd si securitate maximd si apard drepturile clientilor prevazute de
legislatia in vigoare in domeniul sigurantei alimentului.

Art.3. Echipa de sigurantd a alimentului are scopul de a asigura implicarea lucratorilor la
elaborarea si aplicarea deciziilor In domeniul igurantei alimentelor (HACCP).

CAPITOLUL II: ORGANIZAREA ECHIPEI DE SIGURANTA A ALIMENTULUI

Art.4. Echipa de siguranta a alimentului a UB, este constituita din:

= Seful echipei de siguranta a alimentului;

= Seful serviciului social;

= Seful cantinei UB;

=  un reprezentant al cabinetului medical din cadrul Universitatii.

Art. 5. Responsabilul Sistemului de Management al Sigurantei Alimentului este seful acestei
echipei.

Art. 6. Membrii echipei de sigurantd a alimentului din Universitate sunt nominalizati prin
decizia scrisd a sefului acesteia, iar componenta echipei va fi adusa la cunostinta lucratorilor din Cantina
Universitatii In cadrul instruirii periodice complexe si consemnata in procesul-verbal de instruire.

Art.7. La intrunirile echipei de sigurantd a alimentului pot fi invitati sa participe inspectori de
munca, precum §i lucratori ai cantinei Universitatii.

CAPITOLUL III: FUNCTIONAREA ECHIPEI DE SIGURANTA A ALIMENTULUI
Art.8. Echipa de siguranta a alimentului se convoaca, la cererea scrisa a sefului echipei cel putin
o datd pe trimestru si ori de cate ori este nevoie.

Art. 9. Ordinea de zi a fiecarei Intruniri este stabilitd de catre sefului echipei, cu consultarea
membrilor echipei.

Art.10. La fiecare intrunire se incheie un proces-verbal care va fi semnat de catre toti membrii
echipei.

Art.11. Echipa de sigurantd a alimentului este legal intrunitd dacd sunt prezenti cel putin
jumatate plus unu din numéarul membrilor sai.

Art. 12. Universitatea stabileste/ implementeaza/ mentine programe preliminare care sustin:
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controlul probabilitatii de a introduce in produs pericole pentru siguranta alimentului prin
intermediul mediului de lucru;

controlul contaminarii biologice, chimice si fizice a produselor, inclusiv controlul contaminarii
incrucisate intre produse;

controlul nivelurilor pericolelor pentru siguranta alimentului din produs si din mediul de procesare
a produsului.

CAPITOLUL IV: ATRIBUTIILE ECHIPEI DE SIGURANTA A ALIMENTULUI

Art.13. Membrii echipei de siguranta a alimentului sunt persoane cu experienta si competente in

diferite domenii, ce trebuie:

sd identifice si sa inregistreze orice problema referitoare la produse, procese si s monitorizeze
conform planurilor privind analiza pericolelor si a punctelor critice de control (HACCP);

sd initieze masuri de remediere si control al produsului neconform pana la corectarea deficientei
care priveste siguranta alimentara;

sd initieze actiuni de prevenire a aparifiei oricaror neconformitati cu privire la produse, procese si
respectarea planurilor HACCP;

sd asigure resursele adecvate pentru implementarea i controlul sistemului de sigurantd a
alimentului;

sd cunoasca modul de pregétire al tuturor preparatelor culinare;

sd identifice si sd elimine eventualele riscuri alimentare si puncte critice de control caracteristice
procesului tehnologic desfasurat;

sd elaboreze, implementeze si s mentind planul HACCP;

sd respecte prevederile procedurilor/instructiunilor de Iucru cu privire la activitatea desfasurata la
cantina Universitatii;

sd aprobe programele preliminare;

sd sesizeze depasirea limitelor critice a punctelor critice de control (PCC) identificate la cantina
Universitatii;

sa cunoasca prevederile planurilor de interventie;

sd aduca la cunostintd managementului la cel mai inalt nivel toate modificarile semnificative care
pot sa apara la nivelul Sistemului de Management al Sigurantei Alimentului.

CAPITOLUL V: OBLIGATIILE SEFULUI ECHIPEI DE SIGURANTA A ALIMENTULUI

Art. 14. Obligatiile sefului echipei de siguranta a alimentului vizeaza:

se asigura ca sistemul de sigurantd a alimentului este implementat si mentinut in conformitate cu
standardul in vigoare;

raporteazd conducerii Universitatii, date despre eficacitatea si adecvarea sistemului, in scopul
analizei i ca baza pentru imbunatatirea continui a acestuia;

organizeaza si conduce activitatea echipei de siguranta a alimentului;

asigura instruirea si educarea corespunzatoare a membrilor echipei de siguranta a alimentului si a
lucratorilor cantinei Universitatii.
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Art. 15. Responsabilitatea conducétorului echipei de sigurantd a alimentului include relatia cu
partile externe asupra problemelor referitoare la sistemul de management al sigurantei alimentului.

CAPITOLUL VI: OBLIGATIILE MEMBRILOR ECHIPEI DE SIGURANTA A ALIMENTULUI
Art. 16. Obligatiile sefului Serviciului Social

- planifica intretinerea, repararea, dotarea, gestionarea si aprovizionarea cantinei;

- raspunde de obtinerea si vizarea anuald a autorizatiei sanitare de functionare pentru cantina;

- raspunde de asigurarea si respectarea normelor de igiend din cantina universitagii;

- claboreaza norme proprii de consumuri specifice de materiale de curdtenie pentru intretinerea
spatiilor cantinei;

- face propuneri de intocmire a meniurilor si a programului de functionare a cantinei.

Art. 17. Obligatiile sefului cantine

- raspunde de intretinerea, repararea, dotarea, gestionarea si aprovizionarea cantinei;

- raspunde de asigurarea si respectarea normelor de igiena din cantina universitatii;

- raspunde de depozitarea si conservarea alimentelor §i de activitatea de preparare si servire a
hranei;

- raspunde de instruirea personalului din subordine privind mentinerea si imbunatatirea sistemului
de management al sigurantei alimentelor;

- face propuneri de intocmire a meniurilor §i a programului de functionare a cantinei.

- completeaza fisele de receptie ale materiilor prime, auxiliare si a materialelor, care intra in
procesele de productie.

- raspunde de respectarea si aplicarea normelor de igiena si siguranta a alimentelor, de depozitare
a produselor aprovizionate;

- completeaza formularelor prin care se asigurd trasabilitatea produselor obtinute, de catre angajatii
cantinei, conform procedurilor in vigoare.

- identifica neconformitatile/ produsele potential nesigure;

- analizeaza cauza neconformitatii pentru produsele din productia proprie (verificare documentata);

- aplicd actiunile corective/ preventive stabilite;

- sesizeaza depasirea limitelor critice a punctelor critice de control identificate.

Art. 18. OBLIGATIILE REPREZENTANTULUI CABINETULUI MEDICAL

- controleaza zilnic respectarea conditiilor de igiena din spatiile de alimentatie (bucatarii si anexele
acestora, sali de mese), consemnand Intr-un caiet special/fise toate constatarile facute;

- participa la intocmirea meniurilor si la efectuarea anchetei alimentare periodice pentru verificarea
respectarii unei alimentatii rationale in cantina Universitatii, controland zilnic proprietatile
organoleptice ale alimentelor scoase din magazie si modul de functionare a agregatelor frigorifice
din blocul alimentar;

- verifica starea de sdnatate a personalului cantinei, In vederea prevenirii producerii de toxiinfectii
alimentare;
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- tine evidenta examenelor medicale periodice pe care lucratorii cantinei din Universitate sunt
obligati sd le efectueze in conformitate cu reglementarile aplicabile;

- instruieste lucratorii cantinei asupra sarcinilor ce le revin in asigurarea starii de igiena in spatiile
respective.

CAPITOLUL VI: DISPOZITII FINALE

Art. 19. Prezenta la intrunirile echipei de sigurantd a alimentului este obligatorie. Derogarea de
la aceasta prevedere o acorda numai seful echipei.
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