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O echipa de studenti de la Facultatea de Inginerie a Universitatii ,,Vasile Alecsandri” din
Bacau a fost premiati la Concursul National ,, ECOTROPHELIA” Romania

Comunicat de presa

Facultatea de Inginerie a Universitatii ,,Vasile Alecsandri” din Bacau a participat la faza
nationald a competitiei europene ,,ECOTROPHELIA” 2024. In perioada 12 — 14 ijunie, la
Universitatea de Stiintele Vietii ,,Jon Ionescu de la Brad” din lasi, sub egida Asociatiei
Specialistilor de Industrie Alimentarda din Roméania (ASIAR), s-a desfaturat editia a X-a a
Concursului National ,,Ecotrophelia” Romania 2024. Competitia are drept scop Incurajarea
creativitatii studentilor din facultatile cu profil de industrie alimentara pentru dezvoltarea unor
produse alimentare eco-inovative si formarea de viitori specialisti pentru industria alimentara
europeana.

Echipa NutriLand formata din cinci studenti ai Facultétii de Inginerie a participat, in
premierd, la acest concurs, reprezentaind cu mandrie Universitatea ,,Vasile Alecsandri” din
Bacau. Cei cinci studenti temerari si pasionati sunt: Camelia Barnd, anul IV, programul de studii
Ingineria produselor alimentare, Mihnea-Stefan Popa, anul II, programul de studii Inginerie
Biochimica, loana-Petronela Tanasa si Lavinia-Alexandra Pitic, ambele anul II, programul de
studii Ingineria produselor alimentare si Alexandru Caleap, masterand anul I, programul de
studii Chimia moleculelor bioactive.

Produsul lor, PomInno Fruit Rolls, este un produs deshidratat pe bazd de fructe ce
contine doar ingrediente naturale: mere, banane, miere de albine, suc de lamaie si pudra obtinuta
din tescovina liofilizata din struguri sau catina.

Ideea produsului lor a pornit de la preocuparea permanentd de a reduce deseurile si a
valorifica subprodusele rezultate din tehnologia vinului (tescovina din struguri), cat si a celor

din tehnologia de obtinere a sucului de catina (tescovina de catind), stiindu-se faptul ca aceste



subproduse contin o cantitate importantd de fibre, vitamine, compusi cu proprietati antioxidante
etc.

Ideea acestui proiect a inceput acum un an $i jumatate si s-a concretizat prin multiple
incercdri pentru gasirea si stabilirea retetei. Echipa Nutriland a beneficiat de Indrumarea
mentorilor in ceea ce priveste tehnologia de obtinere si ecoinovatie, cét si din punct de vedere
antreprenorial din partea Societatii Antreprenoriala Studenteascd SAS-UBc. Suportul financiar
a fost sustinut prin proiectul ,,Ecosistem antreprenorial competitiv, incluziv si sustenabil la
Universitatea ,,Vasile Alecsandri” din Bacau” (acronim iEntreprise@UBc, cod proiect:
CNFIS-FDI-2024-F-0556).

In urma deliberirii, juriul Concursului National ,,Ecotrophelia” Romania 2024 a acordat
echipei NutriLand de la Facultatea de Inginerie a Universitatii ,,Vasile Alecsandri” din Bacau,

Premiul special pentru Ecoinovatie acordat de Boromir.



